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KUZU INCIK HASLAMA

https://www.fakir.com.tr

2 yemek kasigi zeytinyagi
4 adet kuzu incik

6 bardak su

2 adet patates

2 adet havug

1 adet kirmizi sogan

10 adet arpacik sogan

3 adet kereviz sapi

2 adet defne yapragi

Tuz

Karabiber

Meyane icin:

1 tath kasigi un

1 su bardagi haglama suyu
1 adet yumurta sarisi

Patates, sogan ve kereviz sapini biyUk kipler halinde dograyin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda goériinen pisirme mendlerinden “Tandir” segenegine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine yag ile incikleri ekleyerek incikleri kizartin. Kizaran inciklerin Gizerine su ile defne
yapragini ekleyerek kapagi kapatin ve 40 dakika pisirin. Pisirme islemi tamamlandiginda defne yapraklarini
clkarip sebzeleri ekleyin.

Farkli bir karistirma kabinda un, yumurta sarisi ve 1 su bardagdi soguk suyu ¢irptiktan sonra Uzerine 1 su bardagi
inciklerin haglama suyundan ekleyin. Bu karisimi incige ilave edip bir kez karigtirin ve kapagini kapatarak sinyal
gelene dek pisirin. Son olarak tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.
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