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KUZUICI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Yagsiz kuzu eti - 100 gr.
Piring - 50gr.

Gam fistigi - 15 gr.
Dolma Gzimu - 15 gr.
Sadeyag 10 gr.
Karabiber - 2 gr.
Karigik baharat-3 gr.
Haspir (Safran) - 2 gr.
Tuz-3gr.

Seker -2 gr.

Pirinc bir miktar tuz ile sicak suda 20 dakika islatilir. Yagsiz kuzu eti bir tencere i¢erisinde tencerede haglanir.
Kuzu etinin haglandigi su pilavda kullaniimak Gzere bir kaba alinir. Dolma Gzimu ile gam fistigi ayri bir tencerede
sadeyagda pembelesinceye dek kavrulur. Piring ilave edilerek siksik karistirilir. Tuz, seker su eklenir. Suyu
kaynadiginda icerisine karigik baharat, karabiber, haspiratilan pilav suyunu ¢gekene dek kisik ateste pigirilir.
Pistikten sonra yaklagik olarak 20 dakika dinlenmeye birakilan pilav bostana egliginde servis edilir.
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