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KUZU HASLAMA

900 gram kemikli kuzu eti (150 gramlik 6 parc¢a)
3 adet patates

2 adet orta boy havug

1 adet orta boy kereviz

2 adet orta boy kuru sogan

10 su bardagi su

125 gram margarin

Tuz

Karabiber

Kuru soganlari ince ince kiydiktan sonra, margarin yaginda pem-belesinceye kadar kavuralim.

6 parcaya béldigimuiz kuzu etini de tencereye ilave edip, hep birlikte kavurmaya devam edelim.

10 su bardag su ilave ederek, etleri haglamaya birakalim.

Etlerin pismesine yakin, ceviz buyUkligunde kestigimiz havuglari,

5-10 dakika sonra da iri kugbasi seklinde dogradigimiz patatesleri, kerevizleri, yeterince tuzu ve karabiberi
katip, hepsinin iyice pismesini saglayalim.

Sicak sicak porsiyonlayip, (istege goére, limon sikarak) servis yapalim.

Not: isteyenler, kereviz yapraklarini da ince ince kiyip, ocaktan indirmeden 5 dakika dnce tencereye ilave
edebilirler.
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