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KUZU HASLAMA

Yarim kg kemikli kuzu eti
2 havug

3 patates

1 limon

Tuz

Karabiber

Eti 5-6 Su bardadi su ilavesiyle tencereye koyun. Orta isili ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra atesi
kisin ve ylizeyde biriken kdpugu bir kevgirle alip atin. kabugu kazinip iri halkalar halinde dogranmis havucu ilave
ederek kisik ateste, et yumusayincaya kadar pigirin.

kabugunu sovup 4-5 parcaya ayirdiginiz patatesi ve tuzunu ekleyin.

Patates yumusayincaya kadar pisirip Uzerine limon suyu ve karabiber ekleyerek sicak servis yapin.

Not: Bu yetnek suluca olur, bu nedenle su miktarini pigserken kontrol altinda bulundurun; et piserken suyu
azalacak olursa sicak su ekleyebilirsiniz.
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