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KUZU GUVEG

1 kilo kuzu eti, (kol kiireginden tavsiye olunur)
1 blyUk sogan

2 ¢orba kagiJi tereyadi veya margarin yagi
1 demet maydanoz

1/2 patates

2 cay kasi§i tuz

1 ¢orba kasigi salca

2 cay kasigi karabiber

4 orta boy domates

1 demet sarimsak

2 adet deme yapragi

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 bardak su

Kuzu eti, 5-6 pargaya béliinir, yikanir ve bir kaba konulur. Uzerine tuz ve karabiber serpilir. Sogan ve sarimsak
aylklanip yikandiktan sonra uzunca kesilir. Patatesler soyulur ve findik biyUkliginde kesilip etin Uzerine ilave
edilirler. Kabaca kiyilan maydanoz, dereotu, domatesler de etin lizerine glizelce tanzim edilir. En Ustiine de yag
konulur. Yarim bardak kadar su ilave edilir. Yagh kagdit ile kapatilir ve firinda tencerenin kapagi kapali olarak
pisiriimeye birakilir.
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