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KUZU GUVEG

400 gram kuzu kugbasgi

1 adet sogan

3 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet sari dolmalik biber
3 dig sarimsak

1 tath kasidi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardagi su

Etleri Uzerine kekik serpip kenara alin.

Sogani, biberleri ve domatesi kiip kiip dograyin.
Sarimsaklari soyun.

Guvecin tabanini yaglayip etleri yerlestirin.

Uzerine sodan, sarimsak ve sari biber pargalarini dizin.
Sivri biber ve domatesleri de ilave edin.

Tuz, karabiber ve kekik de serpin.

1 su bardag su ilave edip kapagini kapatin.
Kapagin kenarlarini da aliminyum folyoyla kapatin.
Gveci firina verip 200 derecede 40 dakika pisirin.
Pilavla birlikte sicak servis yapin.
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