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KUZU GUVEG

https://acunn.com

Yarim kilo kuzu kugbasi
2 adet domates

2 adet sivri biber

2 adet kirmizibiber

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi su
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

5-6 dig sarimsak
Siviyag

Uzeri icin:

Kasgar peyniri

Kuzu eti tencereye alinir ve yarim ¢ay bardagi su eklenip kapagi kapali olarak kisik ateste biraz yumusatilir.
Yumusayinca sivi yag, iri dogranmig biberler,ay seklinde dogranmig sodan ve bitiin sarimsaklar eklenir. Biraz
diriligi gidince kugUk dogranmis domates eklenir ve baharatlar ilave edilerek kapagi kapali sekilde 5 dk pisgirilir.
Daha sonra sicakken glive¢ kaplarina pay edilir ve Uizerine bol kasar peyniri rendesi konup 200 derece firina
verilir, kasarlar eriyinceye kadar pisirilir. Sicakken servis edilir.
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