B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUZU GOBEGI MANTARI MAVURMASI

500 gram kuzu gdbegdi mantari
3 adet orta boy kuru sogan
5-6 yemek kasigi yag

2 adet yumurta

Karabiber

Tuz

Mantarlarin toprakli kdk kisimlari kesilir. Bir stire su iginde bekletilip bir kag defa iyice yikanip, temizlenir. Kagit
havlu tzerinde kurutulur. Her mantar ¢ veya dort pargaya dogranir. Mantarlar yagda, yemeklik dogranmig
soganlarla birlikte, tencerenin kapagi agik olarak suyunu ¢gekene kadar kavrulur. Kavrulmug mantarlarin igine
yumurta kirihp, pisirilir. Ben domates de katiyorum. Uzerine karabiber eklenip, sicak olarak servis edilir.
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