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KUZU GERDAN CORBASI

5 parca kuzu gerdani

1 su bardagi su

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

3 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim limon

Karabiber

Pul biber

Tuz

Eti tencereye alin ve Uzerine 6rtecek kadar su ekleyin. Etler yumusayip kemiginden ayrilacak kivama gelene
kadar haglayin.

Daha sonra bir tabagda alin.

Etler biraz soguyunca kemiklerinden ayirip didikleyin ve yeniden et suyunun i¢ine ekleyin.

Bir kasede un, yumurta, yogurt, limon suyu ve suyu ¢irpin.

Ardindan yogurtlu karisimi yavas yavas tencereye ilave edin ve iyice karistirin.

Tuz ve karabiberi de ekleyip bir tagim kaynatin.

Zeytinyagini tavada isitin. Pul biberi de ekleyip giizelce kizdirin.

Gorbanin izerine gezdirip servis edin.
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