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KUZU GERDAN HASLAMA

https://migros.com.tr

6 par¢a kuzu gerdan

4 adet patates

2 adet havug

3 adet kuru sogan

1 adet defne yapragi

2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay kasigdi tane karabiber
Yarim limonun suyu

Tuz

1. Patatesleri soyup dérde bdlin.

2. Havuglari temizleyip verev dilimleyin.

3. Sogani temizleyin, kesmeyin.

4. Sivi yagi tencereye ekleyin ve isininca etleri ekleyip, 2-3 dakika pisirin.

5. Tuz, karabiber, defne yapragi ve sicak suyu ilave edip tencerenin kapagini kapatin. 25 dakika kadar pisirin.
6. Sirasiyla havug, sodan ve patatesleri ekleyip sebzeler yumusayana kadar pisirmeye devam edin.

7. Limon suyu ve tereyagini ilave edin, karistirip ocaktan alin.
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