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KUZU FIRIN

https://migros.com.tr

1 kg. firnlik kuzu eti

1 adet blylUk boy sogan
Birkag dal biberiye
Birkag dal kekik

6 dis sarimsak

1 cay bardagi siviyag
Karabiber

Tuz

1. Sogani yarim ay seklinde blyik blyik dograyin.

2. 1 kg Kuzu finnlik ete tuz serpin, karabiberi de her yerine bulayin.

3. Eti finn tepsisine altinda soganlar olacak sekilde yerlestirip Uzerine sivi yag dokin.

4. Taze biberiye dallarini ve kekigi etin Uzerine ekleyin ve 6 dis sarimsak ilave edin.

5. Folyo ile Gzerini kapatip 6nceden isittiginiz firnimizi 200 dereceye ayarlayip eti firna koyun ve 1,5 saat pigirin.
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