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KUZU ETLI YOGURTLU MILFOY BOREGI

12 adet milféy

1 adet yumurta sarisi
1 kg kusbasi kuzu eti
1 kasik sivi yag

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

4 bardak su

400 gr koyu yogurt

Mifdy hamurunu acip cay tabagdiyla yuvarlak keselim bitin hamuru az yaglanmig tepsiye dizip yumurta sarisini
sUrip 20 dakika firinda pisirelim yagi tencereye koyup sodanlari pembelesinceye kadar kavuralim eti ekleyip
saldidi suyu cekene kadar pigirelim salgayi ve tuzu ekleyip orta ateste et iyice pisene kadar pisirelim. Bérek
hamurunu alta onun Usttine etleri diger hamuruda en Uste koyup yogurtla servis yapalim
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