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KUZU ETLI YOGURTLU KEBAP

Malzeme:

150 gram koftelik kiyma

200 gram kuzu kulbasti

3 adet tirnakli pide

100 gram Bizim Mutfak Teremyag
1 cay kasigdi toz kirmizi biber

4 adet domates

200 gram yogurt

1 adet sogan

maydanoz, kimyon

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
tuz, taze kekik

Oncelikle kuzu kiilbastiyi siviyag ve taze kekik ile marine edin. Kiymaya sogan, tuz, karabiber, kimyon ve
kiyilmig maydanoz ekleyerek ufak boylarda kéfteler yapin. Yumusak iki domatesi bir tavada pisirin. Diger tarafta
kalan domateslerin kabuklarini soyup kiglk pargalar seklinde dograyin. Bir tavada dogranmis domatesileri,
domatesler sularini salip ezik bir hal alana kadar pisirin. Domates sosunu bir kenarda bekletin. Tirnakl pideyi
ince uzun ufak parcalara kesin. Kémr 1zgarasinda veya tavada kofteler ile kuzu kilbastiyi kizartin. Bir tavaya
Teremyag koyup pideleri soteleyin ve servis yapacaginiz tabaga alin. Pidelerin tzerine sicak bir yerde
beklettiginiz domates sosunu gezdirin. Yogurdu da Uzerine ekledikten sonra kofteleri ve kuzu kilbastilar dizin.
En Uste hafif pisirdiginiz domatesleri ve taze kekigi koyarak servis yapin.
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