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KUZU ETLI VE SEBZELI KAVURMA

Malzeme:

1 kg kusbasi kuzu eti

1 corba kasigi Bizim Margarin
15-20 adet arpacik sogan

1 kase hazir sebze garnitir

3 adet domates

2 ¢orba kasiJi salgca

1 tath kasidi kuru kekik

Tuz

Karabiber

Genis ve tabani diz bir tencereyi isitip margarini ilave edin. Kuzu etlerini strekli karigtirarak suyunu gekene dek
kavurun. Arpacik soganlari ilave edip birkag dakika daha kavurun. Rendelenmis domates ile salgayi ekleyin. 5
dakika daha kavurun. En son sebzeli karigimi ilave edin. Kisik ateste 15 dakika pisirin. Ocaktan alip tuz, kekik
ve karabiberle tatlandirin. Sicak servis yapin.
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