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KUZU ETLI VE BIBERLI KABAK

2 adet biyik boy kabak

400 gram kusbasgl kuzu eti

4 corba kasigi zeytinyagi
1&apos;er adet sodan ve patates
1 adet blylk boy havug

1 adet dolmalik kirmizibiber

1 adet dolmalik sari biber

1 su bardagi yari yariya haslanmis nohut
1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 ¢ay bardagi su

Tuz

Karabiber

Eti bir tencereye alip suyunu salip gekene dek kavurun. Uzerine zeytinyadi ve yemeklik dogranmis sogan
ekleyip, sodanin rengi ddnene dek kavurun. Kabak, patates, havug ve biberleri irice dograyip tencereye ilave
edin. Birka¢ dakika ¢evirip, nohut ekleyin. Salga ve suyu karistirnp malzemenin Gzerine gezdirin. Tuzunu
ayarlayin. Tencerenin kapagdini kapatip, kisik ateste 35 dakika pisirin.
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