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KUZU ETLI SEVKETI BOSTAN (ALACATI IZMIR)

Anadolujet Magazin

300- 400 gram kuzu kusbasi

1 kilo ayiklanmis, yikanmig ve dogranmis sevketi bostan
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 biyUk boy ince kiyilmis kuru sogan

7-8 tane karabiber

2 su bardagi sicak su

Tuz

1 kesme seker

Biraz suyla aciimis 1 ¢orba kasidi un

1 limon suyu

Oncelikle tencereye sogani ve yagi koyup pembelesene kadar pisirin. Ayri bir yerde etin suyunu gikarip gekene
kadar pisirip sogani ilave edin. Buradaki amag etin dagiimamasi, sogan kokusunu ¢ok emerek tadinin
bozulmamasidir. Daha sonra Uizerine sevketi bostani koyup buharinda biraz pisirin. Biraz yumusayinca
karabiberi, tuzu, kesme sekeri ilave edin. Bir bardak suyunu koyup giizelce pisirin. Pismesine yakin, limon
suyunu actiginiz unla karistinp dokdin. Biraz daha pisirdikten sonra altini kapatip oda sicakligina gelince servis

yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuzu-etli-sevketi-bostan-alacati-izmir-vt68878

© lezzetler.com tarif n0:93578 « adi:KUZU ETLI SEVKETI BOSTAN (Alagati izmir) « génderen:Cankat + indirme tarihi:04.04.2025 - 23:20


https://img.lezzetler.com/yuklenen/kuzu-etli-sevketi-bostan-alacati-izmir-93578.jpg
http://www.tcpdf.org

