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KUZU ETLI SEVKET-I BOSTAN

Yarim kg kusbasi kuzu eti
1 kg sevket-i bostan

2 adet sogan

3-4 dis sarimsak

4 su bardag etsuyu

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
3-4 dal biberiye otu

Tuz, karabiber

Kuzu etlerini sogan ve sarimsak ile zeytinyaginda sote edip, suyunu birakana kadar orta ateste kavurun. Daha
sonra etsuyunu ekleyin. Etler iyice yumugayana kadar pisirin. Ardindan sevket-i bostanlari ilave edin. Tuz ve
karabiberi katin. Sevket-i bostanlar da pisince, yemegi ocaktan alin. Ince kiyilmis biberiye otunu tzerine serpip
servis yapin.
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