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KUZU ETLI SEVKET-I BOSTAN

https://www.elele.com.tr

1 kg sevket-i bostan
500 g kusgbasi kuzu eti

1 cay bardagi zeytinyad
1 sogan

Tuz

Karabiber

Sevket-i bostani bol suyla yikayip siiziin. Kusbasi kuzu etini bir tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su koyup
etler iyice yumusayincaya kadar haglayin. Yemeklik dogradiginiz sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar
kavurun. Haglanan etleri ekleyip 1-2 dakika kavurduktan sonra sevket-i bostani ekleyin. Tuz ve karabiberle
tatlandirin. Eti hagladiginiz sudan bir bardak ilave edip kisik ateste pisirin. Sicak servis yapin.
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