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KUZU ETLI PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardagi piring
500 gr. kuzu kugbasi
2 domates

2 sivri bibier

1 sogan

3 dal maydanoz

3,5 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

1. Sogani soyup kiiglik kiicik dograyin.

2. Domatesleri soyup kip kip dograyin.

3. Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip kiyin.

4. Maydanozu temizleyip yapraklarini ayirin.

5. Siviyagi tavada kizdirip sogani kavurun.

6. Eti ekleyip suyunu salip gekinceye kadar pisgirin.

7. Domates ve sivribiberi ilave edin.

8. Tuz ve karabiber serpip atesten alin.

9. Maydanozu ince ince kiyip ekleyin ve karistirin.

10. Pirinci yikayip stizln.

11. Yarim ¢ay bardagdi siviyadi tencerede kizdirip pirinci kavurun.

12. Tuz serpip 3 bardak su ilave edin.

13. Kisik ateste pilavi pisirin.

14. Pilavin yarisindan azini yuvarlak ve derin cam kaliba alin, yayp igerisine eti ilave edin.
15. Uzerine tekrar bir kat pilav yayip Gzerini kapatin ve servis tabagina ters ¢evirip alin ve maydanozla sisleyip
servis yapin.
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