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KUZU ETLI PATATES

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 0.5 Cay Kasigi
Kimyon 1 Gay Kasigi

Su 2 Su Bardagi

Tereyagd 2 Gorba Kasigi

Sivri Biber 2 Gram

Patates 1 Kilogram

Sarimsak 3 Dig

Sogan 1 Adet

Kuzu Kugbasi 0.5 Kilogram
Domates Salcasi 1 Gorba Kasigi
Biber Salgasi 0.5 Gorba Kasig!

Patatesleri soyun. Buylikseler dérde béllin. Biberleri ince, sogani yemeklik dograyin. Sarmisaklari kiyin.
Patatesleri tencereye alin. Uzerine sogan, sivri biber, sarmisak ve su hari¢ kalan tim malzemeyi ekleyip iyice
harmanlayin.

2 su bardagdi sicak su ilave edip, ocaga koyun.10 dakika hizli ateste 30 dakika kisik ateste pisirip servis yapin.
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