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KUZU ETLI PATATES DOLMASI

5 adet patates

300 gram kuzu eti

2 adet sogan

2 adet domates

3 adet yesil biber

2 dis sarmisak

1 ¢orba kasigi salca
4 cay kasigi tuz

5 ¢cay kasigi karabiber
5 bardak et suyu
150 gram margarin
1 tath kasigi un

5 kasik sivi yag

Patatesleri soyup yikadiktan sonra enlemesine ikiye bolin. iglerini kiigik sebze bicad! ile ¢ikartin. Patatesleri bol
yagda kizartin. iclerinden cikarttiginiz patatesleri de kizartip bir kenara alin. i¢ harc icin tencereye yagdi koyun ve
Uzerine kiiciik dogranmis kuzu etini ilave edin ve pisirin.Uzerine sarimsagi,sogani ve salgay! ilave edip kavurun.
Uzerini gegecek kadar sicak su ilave edip pismeye birakin. Pismeye yakin domatesi, tuzunu, yesil biberi ve
karabiberi ilave edip pismeye birakin. Giizelce pisirin. Kizarttiginiz patatesleri firin tepsisine dizin. Pisirdiginiz
kuzu etini patateslerin igine bogaltin ve patateslerin iginden ¢ikarttiginiz parcalari Gzerine kapak gibi
kapatin.Kiguk tavada sivi yag ve unu 1-2 dakika kavurun ve Uzerine salga,tuz,ve iki bardak su ilave ederek sos
kivamina getirin. Sosu da firin kabina dékin. Tepsiyi firina striin ve 180 derecedeki firinda 20 dakika pisirin.
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