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KUZU ETLI MANTAR

1 yemek kagigi salca

1 adet orta boy sogan

2 adet carliston biber

2 adet domates

500 gram mantar

500 gram kuzu eti

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Sogani yemeklik dograyin, biberleri dilimleyin ve eti yagda kavurun. Domatesleri katarak 1-2 dakika daha
kavurun. Ardindan salgayi ekleyerek bir iki kez kavurun. Mantarlari ortadan ikiye bélin ve tencereye ekleyin,
suyunu salana kadar karistirin. Suyunu saldiktan sonra kisik ateste 15 dakika pisirin. llik ya da soguk olarak
servis yapin.
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