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KUZU ETLI MADIMAK

500 gram kuzu kugbasi
150 gram pastirma

2 demet madimak

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi salca

1 kahve fincani iri bulgur
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Madimag ayiklayin, yikayip suda bekletin.Tencereye zar seklinde dogranmis sodani ve kusbasgi eti koyun. Et,
suyunu birakip ¢ekince salga, karabiber ve tuz koyup 4-5 dakika soteleyin. 2 bardak sicak su ilave edip 30
dakika pisirin. 1 kahve fincani bulgur koyup 15 dakika daha pisirin. Ocagdi kapatip yemege kiguk klguk
dogradiginiz pastirmayi ekleyin. Pul biberi yagda kizdirin, madimagin tstine doékip servis yapin.
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