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KUZU ETLI LAHANA

Yarim kilo yagsiz kuzu eti (kusbasi)
Yarim kilo ince dogranmig sogan

2 cay kasigi yag

1 kilo iri iri dogranmig lahana

250 gr. iri dogranmig havug

Yarim kilo iri dogranmig patates
Tuz

Karabiber

1 kasik kiyllmig dereotu

2 bardak et suyu

Soganlar etlerle kizgin yagda kavurun, igine lahanayi ve havucu ilave edin. Tuzunu, biberini, dereotunu, et
suyunu koyup kaynatin. Kaynamaya baslayinca atesini hafifletip, 1.5 saat kadar pisirin. Indirmeden 15 dakika
Once patatesleri atin, tuzunu biberini ayarlayin. Suyunu koyulastirmak i¢in de biraz un ilave edin.
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