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KUZU ETLI KESKEK

1 kilo kemikli kuzu eti

2 sogan

1 ¢corba kasigi tane karabiber
1 su bardagi asurelik bugday
5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

Tuz, karabiber

Oncelikle eti didiikli tencerede sogan ve karabiberle iyice pisirin. Etin kemiklerini ayiklayin. Aksamdan
Islattiginiz bugday: eti pisirdiginiz suya katin, Gzerine eti koyun, pismeye birakin. lyice pisen bugdayi tahta
kasikla déverek macun gibi yapin. Bu arada isterseniz etin tamamini bugdayla birlikte dévin isterseniz bir
kismini Uzerine gezdirmek icin ayirip kalanini déviin. Derince servis tabagdina aktarip Gzerine tereyaginda
kirmizibiber yakip gezdirin, sicak sicak ikram edin.
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