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KUZU ETLI KEREVIZ

1 kg kereviz

2 tane havug

1 adet kuru sogan

3 cay kasigi tuz

1 adet yumurtanin sarisi
1,5 yemek kasidi margarin
2 yemek kaiggi limon suyu

Kuzu etini suyu ¢ekilene kadar kavurup igine 1 cay barda@i su ilave edip suyu ¢ekilene kadar kisik ateste
arasira karigtirarak pisiriyoruz.

Sogani incecik kip seklinde dograyip 1,5 yemek kasigi margarinde kerevizi kiip seklinde ve havucu halka
seklinde dograyip sodana ilave ediyoruz 2 dakika kavurup, pisirdigimiz etimizin igine yagiyla birlikte katiyoruz
Uzerini 6rtecek kadar su ilave edip, tuzunu serpiyoruz, kerevizler pisene kadar kisik ateste pisiriyoruz.
Yumurtanin sarisini kasede iyice ¢irpiyoruz,limonu sikip tekrar girpiciyla képik kdpuk olana kadar
girpiyoruz,kereviz yemeginden iki kasik alip terbiyeye katiyoruz karigtiriyoruz.

Karigimi ocaktaki yemegimizin tizerine yavas yavas gezdirip bir tagim kaynadiktan sonra ocagimizi kapatiyoruz.
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