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KUZU ETLI KAVAK MANTARI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Gay Kasig

Su 3 Su Bardagi

Sarimsak 1 Adet

Sogan 2 Adet

Kuzu Kugbasgi 100 Gram
Domates Salcasi 1 Yemek Kasig
Kavak mantari 1 Kilogram

Soganlar kugbasi dogra ve tencereye siviyag koy, kavur, sonra i¢ine kusbagi dogranmis etleri at, kavurduktan
sonra salgasini ver, suyunuda at, kaynattiktan sonra mantarlarida atip 5-10 dk pigir, sicak servis et.

Not: Not: Genelde kavak mantari ¢lrik kavak diplerinde olur ¢ok lezzetlidir bu mantar taze de yenir,
kurutuladabilir.
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