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KUZU ETLI CORBA

250 gram kuzu eti

3 su bardagi su

5-6 ¢orba kasig yogurt

3 ¢corba kasigi un

1 cay kasidi pul biber ve nane
1 cay kasigi tuz

2 corba kagiJ! tereyagdi

Kusbasi dogranmig kuzu etini 5 su bardadi suda yumusayana dek haslayin. Suyunu siiziip kenara ayirin. Ayri
bir yerde yogurt ve unu topaklanmadan ¢irpin. Etin haglama suyuna sicak su ekleyip, 5 su bardagdi suya
tamamlayin. Suyu yavag yavag ve ¢irparak yogurtlu karigima ekleyip, 15 dakika pisirin. Gorbayi servis
tabaklarina alin. Uzerine tereyagi ile kizdiriimig pul biber ve naneyi gezdirip servis yapin.
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