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KUZU ETLI BORULCE

8 kisilik

2 ¢orba kagig margarin
Yarim kg kuzu kugbasi

1 kg bériilce

2 adet orta boy patates
3 adet orta boy domates
2 su bardagi su

Tuz

Sislemek icin:

Yarim demet dereotu

Yag bir tencerede eritin. Uzerine etleri ilave edip, et suyunu birakip gekene dek soteleyin. Ardindan Gzerine,
aylklanmig ve temizlenmis batin bérllceleri ilave edin. Iri dogranmis patatesleri de ekleyip 10 dakika daha
soteleyin. Sonrasinda ku¢tik dogranmis domatesleri, 2 bardak suyu ve tuzu katip, 45 dakika pismeye birakin.
Ince kiyilmig dereotuyla sUsleyip servis yapin.
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