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KUZU ETLI BEZELYE

1,5 paket Feast Bezelye

4 corba kasigi aycicek yagi

4 yemek kasigi Feast Kip Sogdan
300 gr kugbasi kuzu eti

3 adet domates

Tuz

Karabiber

Tencereye yerlestirdiginiz etin kisik ateste suyunu ¢ektirin. Et suyunu gekince su ilave ederek yumusayincaya
kadar pisirin. Etler yumusadiktan sonra sivi yagi, Feast Kiip Sodan ve domatesi ekleyin. Biraz kavurduktan
sonra Feast Bezelye'yi ilave edin, tuzunu ve karabiberini ekleyin, kisik ateste tim malzeme yumusayincaya
kadar pisirin.

Yemegi diiz bir servis tabadinda sicak olarak servis yapin. Arzu ederseniz Uzerine ince dogranmis maydanoz ve
dereotu serpin.

ML® Etli Bezelye icin tiklayin
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