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KUZU ETLI BAKLA

1 kg. bakla

300 gr. kusbasli kuzu eti

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagi@! limon suyu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 dis kiyilmig sarimsak
Bir tutam nane

Tuz

Baklayi yikayip ayiklayin. Daha sonra ikiye bolin. Bir kaba un, bir corba kasig limon suyu ve baklayi koyun.
Baklanin Gizerini gegecek kadar su ilave edin. Sogani tereyaginda kavurun, rengi déniince eti katin. Etsuyunu
salip ¢ekince, stizdiginuz baklayi tencereye ekleyin. Uzerini gececek kadar sicak su ve tuz katip tencerenin
kapagdini kapatin. Ara sira suyunu kontrol ederek ve azalmigsa ekleyerek, pismeye birakin. Ocaktan almadan 10
dakika 6nce sarimsak, nane ve kalan limon suyunu i¢ine ekleyin. Bakla ve et iyice yumusayana dek pisirin.
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