B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUZU ETLI BAHCIVAN KEBABI

1 kilo kuzu eti

5 ¢orba kasiJi sade yad veya yemeklik margarin
1 ¢corba kasigi domates salgasi
15 adet arpacik sogan

3 orta boy havug

250 gram kereviz

2 blyUk patates

2 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

1 demet maydanoz

2 cay kasi§i tuz

Eti ¢ok kiiglk taskebabi seklinde keseriz. Havug ve kerevizler de ufak ufak, zar seklinde dogranir, yikanir. Hepsi
birden tencereye konulur. Salga, iki bardak suda inceltilir, tencereye ilave edilir. Yag, tuz, karabiber ilave
edilerek orta ateste 45 dakika kaynatilir. Patates, kekik ve maydanoz konulur ve orta ateste 45 dakika daha
kaynatilir. Pistikten sonra atesten indirilir ve servis tabagdina gegirilir.
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