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KUZU ETLI BAHAR TURLUSU

2 adet patlican

2 adet patates

2 adet sogan

2 adet domates

5 adet biber

6 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 su bardagi su

450 gram kuzu eti

Oncelikle kuzu etlerini yikayip tencerenin dibine yerlestirin. Uzerine sarimsaklari da ekleyip karigtirin.
Patlicanlari, patatesleri, biberleri irice dograyip tencerenin igine alin. Rendelenmig soganlari, dogranmig
domatesi ve tereyadini ekleyip karistirin. Uzerine suyunu ve istediginiz baharatlar ekleyip kaynamaya birakin.
40 dakika kadar birlikte pismeye birakin. Sicak olarak servis yapin.
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