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KUZU ELBASAN TAVA

500 gr yogurt

1 yemek kasidi sana

6 su bardagi su

tath kasigi tuz

2 adet sogan

1 Kg kuzu eti

2 su bardadi yumurta sarisi
1 su bardagi un

Dibi diiz bir tencereye Sana'yi koyup kizdirin. Etleri ilave edip altini Gstin( Uger dakika kizartin. Sodani, tuzunu
ve suyunu koyup agir ateste 1 saat 15 dakika pisirip atesten alin. Eger ki¢Uk bir tepsiye veya guvece dizin.
Yogurdu kicUk bir tencereye koyup unu ilave ederek iyice karistirin. Etin suyunu 2,5 su bardagi olarak stizdirip
karistirarak ilave edin. AJir ateste karistirarak 10 dakika pigirip atesten alin. Karigtirarak yumurta sarilarini
yedirip etlerin lizerine ddkin ve firinda 7 -8 dakika kizartip servis edin.

Not: Firinda pisirme iglemini fazla tutarsaniz yumurta yanacagi igin yemegin tadi bozulabilir.
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