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KUZU ELBASAN TAVA

Malzeme

500 gr. kuzu eti

2 yemek kasigi Bizim Margarin

1 adet sogan

1 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 su bardag Igim Yogurt

2 yumurta

100 gr. Icim Kasar Peyniri rendesi
Bizim Mutfak Lezzet Tuzu

Karabiber

Kirmizi biber

1 paket Bizim Mutfak Mantar Corbasi
1 adet havug

1 adet kabak

5 adet taze fasulye

30 gr. Bizim Margarin

20 gr. Bizim Mutfak Bugday Nisastasi

Hazirlanisi

Bir tencerede margarin kizdirilip, etler soganla birlikte pisirilir. Pisen etler yagl bir tepsiye dizilir.

Ayri bir kapta un, yodurt, yumurta ve kasar peyniri karistirilip, iyice ¢irpilir. Hazirlanan karisim etlerin Gizerine
ilave edilir. 20 dakika 180 derece firinda pigirilir. Cikarmaya yakin baharatlar ilave edilir.

Sebzeler dilim bi¢ciminde dodrandiktan sonra tuzlu suda haglanir. Daha sonra kizdirilmig margarine boca edilir.
Mantar gorbasi hazirlanir ve nisasta ile sos kivamina gelinceye dek karistirilir. Hafif kizarmig sebzeler ¢orba ile
karistirlarak etlerin Gzerine dokullr ve servis yapilir.
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