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KUzZU DURUM

1 parca kuzu eti biftegi
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

6 adet kestane mantar
4 adet yesil biber

1 adet iri domates

Tuz

1 tath kasigi karabiber
2 yemek kasigi margarin
5 dilim taze kasar

1 adet Lavas ekmegi

Sogan ve sarimsag! kip kip dograyin. Blyukge bir tavada margarin yagdiyla kavurmaya baglayin.

Kuzu biftekleri ince dilimleyip sodana ilave edin.

Mantarlari ve yesil biberleri dilimleyin. Kuzu etine ilave edin. Tavanin igindekiler suyunu birakip ¢ekene kadar
pisirin.

Bu arada domatesi dograyin. Tuz ve karabiberi tavaya bosaltin. Arada bir karistirarak etlerin suyunu gekmesini
bekleyin.

Lavas ekmegini agip igine et soteden koyun. Ustiine taze kagar dilimlerini dizin. Ekmegi diiriim seklinde sarin.
Patates kizartmasi ve mevsim yesillikleriyle servis edilebilir.
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