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KUZU CUPCAKE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi sit

125 g oda sicakliinda tereyagi

Beze icin:

1 yumurta aki

1 tutam tuz

1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kurabiye igin:

0,5 su bardagi un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

45 g tereyagi

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 cay bardagi buzdolabinda sodutulmus krema
1 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

10 adet kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini firin tepsisine siralayin. Cikolata pargalarini bir kaseye alin, icerisinden géz sislemesi i¢in
kicUk boyutta 20 adet ¢ikolata parcasi secin ve ayirin. Kalan ¢ikolata pargalarini benmari ydntemi ile eritin. Firini
belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina
alip mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sit ve tereyagdini ekleyip disuk devirde 1 dakika daha cirpin.
Erittiginiz cikolatay! ekleyin ve kisa bir siire daha ¢irpin. Hazirladiginiz un karigimini ekleyin ve diglik devirde 1
dakika cirpin. lki kasik yardimi ile muffin kaliplarina esit miktarda paylastirin, Gzerlerini dizeltin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Firini bezeleri pisirmek igin belirtilen dereceye ayarlayin.
Turbo pisirme: 110 °C

Yumurta aki ve tuzu cam veya metal bir girpma kabina alin. Mikserin en yiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Pudra
sekerini 3 seferde ekleyerek dusiik devirde toplam 2 dakika daha ¢irpin. Karigimi yildiz u¢lu krema sikma
torbasina doldurun. Pisirme kagidi serilmis firin tepsisine ceviz buyUkligunde sikin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Firini kurabiyeleri pisirmek i¢in belirtilen dereceye ayarlayin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Un, pudra sekeri, kakao ve tereyagdini derin bir kaba alin ve yogurun.
Hamurdan findiktan biraz biyUk bir parga ayirin. Kalan hamurdan cevizden biraz kiiglk parcalar alip eliniz ile su
damlasi sekli verin ve firin tepsisine siralayin. Ayirdiginiz hamurdan 20 adet kii¢ik Gggen yapin ve
sekillendirdiginiz kurabiyelerin sivri kisimlarina kulak olacak sekilde yerlestirin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Krem santiyi krema ve st ile 2-3 dakika ¢irpin. 1 yemek kasigi kadarini pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye
doldurun. Kalan krem santiyi diiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun. Soguyan muffinlerin tGzerine bombeli
olacak sekilde sikin. Soguyan bezeleri iri parcalar halinde kirin ve muffinin 6n kisminda biraz bosluk birakarak
kremanin Uzerini kaplayacak sekilde yerlestirin. Hazirladiginiz kurabiyeleri kuzu kafasi olacak sekilde bos
biraktiginiz yerlere yerlestirin. Ayirdiginiz krema ve ¢ikolata parcalari ile gozleri yapin.
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