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KUZU CORBASI

Malzemeler:

150 gr kuzu, kugbasi dogranmis
1+3 kap sicak su

4-5 taze sogan, klcik dogranmis
6 yemek kasigi piring, yikanip, stztlmas
1 blyUk domates, rende

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

Karabiber

1 yemek kasigi nane

Terbiyesi:

1 yumurta

4 yemek kasigi yogurt

Hazirlanisi:

Once kuzu etini kendi suyu ile yag ilave etmeden pisirin. Suyunu gektikten sonra 1 kap sicak su ilave edin, etler
yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Uzerine 3 kap sicak su ile birlikte piring, tereyadi, taze sogan, domates
rendesi, tuz ve karabiberi ilave edin. Tencerenin kapagdini yarim kapatin, orta isida pirin¢cler yumusayana kadar
pisirin. Naneyi Uzerine serpin, ocagin altini kapatin.

Terbiyesini hazirlamak i¢in malzemeleri ki¢Ukbir kapta ¢irpin. Gorbadan bir kasik alip terbiyeye ilave edin ve
karstinin. Karigsimi yavasga ¢orbaya bosaltin, karistirip sicak sicak ikram edin.
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