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KUZU CORBASI

https://multicooker.com

Kuzu eti [2 300 gr
Piring [71 60 gr

Havug [ 60 gr
Yumurta (sarisi) [71 50 gr (1 adet)
Sogan [2] 45 gr
Kereviz (kok) [?] 30 gr
Yogurt [21 90 gr
Limon suyu [? 20 ml
Su21,5Lt
Maydanoz [ 60 gr
Tuz (istege gore)
Baharatlar

Pirinci yikayin. Kuzu etini yikayin. Battin sebzeleri dérde kesin. Yogurdu yumurta sarisi ve limon suyu ile
karistirin. Gok fonksiyonlu pigiricinin igine et ve sebzeleri koyun ve su dokiin. Kapag kapatin. Cok fonksiyonlu
pisiricinin ¢calisma modunu GUVEG pisirme siiresini 1 saat 20 dakika olarak ayarlayin. [?|Baslat[?] tusuna basin.
Calisma modu bitene kadar pisirin. [?liptal/lsitmal?] tusuna basin. Haglanmisg eti 2 cm[?]lik kiipler seklinde kesin.
Et suyunu ¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine dokun. Et, piring, tuz, baharat ekleyin ve karigtirin. Kapagi kapatin.
Gok fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu GORBA pisirme siiresini 30 dakika olarak ayarlayin. [7IBaslat[?]
tusuna basin. Galisma modu bitmeden 10 dakika énce kapagi agip eti koyun ve sirekli karistirarak yogurt
karigsimini ekleyin. Kapagi kapatin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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