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KUZU CIGERI YAHNISI

Necip Usta

2 adet kuzu cigeri (600 gram)
4 su bardagi su

5 adet orta boy sogan

1 tath kasidi tuz

5 bag taze sodan

Az karabiber

2 adet iri domates

1 bag dereotunun yapraklari
5 ¢orba kasidi yag (200 gram)

1) Cigerlerin zarlarini temizleyip, 2'ser santim blyiikliigiinde zar bigimi kesip bir kaba koyunuz. Uzerine su
doldurunuz ki kani ¢iksin.

2) Soganlari soyup piyaz bicimi dograyiniz. Yesil soganlarin bas ve uglarini temizleyiniz ve 5'er santim
bilyUkliginde dograyiniz. Domateslerin kabuklarini soyup kusbasi dograyiniz.

3) Sonra bir tencereyi atese koyup, yagi ilave ederek kizdiriniz ve kuru sogani ilave edip 2 dakika kavurup
domatesini ilave ederek 2 dakika daha kavurunuz ve suyunu, tuz ve karabiberini ilave edip, cigeri 1-2 defa
yikayip susuz olarak ilave ediniz.

4) Uzerine yesil sodanlari serpip bir kere kaynayinca tzerindeki kdptgu aliniz ve kapagini kapatip adir ateste 45
dakika pisirip Uzerine dereotunu serpiniz.

5) 5 dakika daha pisirdikten sonra atesten alip servis yapiniz.
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