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KUZU CIGER YAHNISI

Malzeme:

1 kg kuzu cigeri

1 cay bardagdi sivi yag

3 blylk sogan

1 ylrek, dalak

1 corba kasigi tuzsuz domates salgasi
2.5 bardak su

2 demet taze sogan

2 demet dereotu

Yapiligt:

Cigerleri kusbasi dograyin. Yirek ve dalagdi da dograyin.

Bir tencereye yagi ve piyaz seklinde dogranmis soganla 5 dakika kadar kavuran. Cigerleri ilave edin. 5 dakika
daha kavurduktan sonra su ilave edip tencerenin kapagini kapatip pisirin. Cigerler pisince 2 demet dereotu ile
karabiber ilave edip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:23548 » adi:KUZU CIGER YAHNISI « génderen:Meltem Unel « indirme tarihi:03.05.2024 - 02:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuzu-cigeri-yahnisi-vt5917
http://www.tcpdf.org

