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KUZU CIGERI IZGARASI

2 adet kligUk kuzu cigeri
1 bas sogan

2 adet kuzu gémlegi
karabiber

1 corba kasigi kekik

tuz

1) 2 adet kuzu cigerini, yarim parmak inceliginde meyilli olarak dilimlere kestikten sonra .yikamali/ve iyice
kurulamalidir.

2) Sonra yikanmig ve kurulanmig olan bu ciger dilimlerine, 1 bas sogan suyu, 1 ¢orba kasigi kekik, 1 miktar
karabiber ile 1 miktar da tuz ilave ederek, hepsini iyice bir karistirdiktan sonra cigerleri bir saat kadar bir tarafa
birakmalidir.

3) Bir saat sonra her ciger dilimini alarak bunlari kuzu gémlegi tabir edilen zar gibi ince kuzu yagma bir kat
olmak Uzere sararak batiin ciger dilimlerini ayri, ayr olmak Gzere gémlege sarmalidir.

4) Sonra gémleklere sarilmig bu kuzu cigerlerini pek harlica olmayan kémur atesi Uzerine oturtulmus bir
Iskaraya yerlestirerek, cigerlerin bir tarafi kizardiktan sonra diger taraflarini cevirmek suretile pisirmeli, sonra da
tabaga alarak derhal servis yapmalidir.
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