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KUZU CIGERI CORBASI

1 kilo domates

2 kahve fincani arpa sehriye
1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 adet kuzu cigeri

8-9 adet yesil sogan

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Tuz

Karabiber

4 litre et suyu

Yesil sodanlari, ince ince kiyarak yagla birlikte corba tenceresinde 2-3 dakika kadar hafifge éldirin. Soyup,
cekirdegini ¢ikarttiginiz ve findik blytkliginde dogradiginiz domatesleri, sehriye, maydanoz, dereotu ve ince
kiyim zari ¢ikariimis kuzu cigeriyle tencereye koyun. Tuzunu ve karabiberini atin.

Et suyunu ilave ederek, ciger yumusayincaya kadar pisirin.
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