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KUZU CIGERI CORBASI

1 Demet yesil sogan

1 Kuzu cigeri

4 Domates

Ince dogranmis maydanoz, dereotu
3 Corba kasigi tereyadi

tuz ve karabiber

5 Bardak et suyu

Soganlar findik blydkliginde dogranir, bir tencerenin iginde 1 ¢orba kasig yagda éldirtlir. Domatesler
soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilir, ufak dogranarak et suyuyla birlikte yagd ve sogana eklenir. Kisa stire pigirilir.
Cigerler bezelye buyUkligtnde dogranir, yagin kalan kisminda kizartilir ve et suyuna maydanoz, dereotu, tuz ve
biberle birlikte konur. 15 dakika hafif ateste tutulur. Sicak servis yapllir.
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