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KUZU CIGERI CORBASI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
1 kuzu cigeri,

3 iri domates,

3 demet kuzukulagt,

1 demet taze sogan,

1 demet maydanoz,

1 demet dereotu,

1,5 corba kasig margarin,

2 avug arpa sehriye veya piring,
12 bardak su (veya et suyu),
yeteri kadar tuz,

karabiber.

Yapiligt:

Kuzu cigerinin zar ¢ikarildiktan sonra findik iriliginde pargalara dogranir. Kuzukulagi bol suda yikanip kiiglk
kicUk dogranir. Sogan temizlenip yikandiktan sonra ince ince dogranir. Maydanoz yikanip sizuldikten sonra
kirilir. Dereotu maydanozdan ayri olarak yika-' nip dogranir. Domatesin kabudu soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilir ve
kicUk kiguk dogranir. Bu isler bitince domates, sodan, kuzukuladi, ciger ve margarin bir tencereye konulup
Ustl kapatilarak suyunu gekinceye kadar pisirilir. Sonra ilik su (veya et suyu) katilir. Kaynamaya baslayinca
aylklanmig ve yikanmis piring (veya arpa sehriye) kiyilmig maydanoz eklenir. Tuzu ve karabiberi de serpildikten
sonra tencerenin kapagini yar acik birakilarak gorba kisik ateste pisirilir. Corbanin suyu yari yariya azalinca
icine kiyllmis dereotu atilir, bir-iki defa karistirildiktan sonra gorba servis kasesine bosaltilip servis edilir.
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