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KUZU CIFTLIK KEBABI

1 kilo kuzu eti but ya da kol tarafindan
2 adet domates

3 adet biber

3 demet taze sogan

3 corba kasiJi sadeyagd

1 demet dereotu, maydanoz

3 adet kuru sogan

Yeteri kadar tuz ve kekik.

Pisireceginiz kap iginde 3 kasik yag, yassi, ince kesilmis et, piyaz sogani gibi dogranmig ince sogan, hizl ateste
pisirmeye baslanir. Delikli kepge ile ara sira karistirilir. Biraz yumusayinca kiyllmig taze sogan, biber konur. Yari
pismis duruma gelince kabugu temizlenmis, ¢ekirdeksiz domates, maydanoz, dereotu, karabiber, tuz, kekik
katilir. Hi¢ su katmadan 20 dakikada pismis olur. Eger kuzu yeni ¢ikmig zamani ise, taze domates
bulunamiyacagindan yerine bir kasik sulu sal¢a, d6guimis karabiber konur. 15 dakikada piser.
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