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KUZU CIFTLIK KEBABI

Malzeme:

1 kg kuzu eti (kol veya but)
2 adet orta boy domates

2 adet orta boy sogan

2 adet carliston biber

1 demet maydanoz

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

bir miktar tuz

Hazirlanisi:

Kiguk pargalara boélinmuUs kuzu etini yikadiktan sonra iyice stizlilmesini saglayiniz ve etleri tavaya yerlegtiriniz.
Diger taraftan kabuklar soyulup kicik dogranmis domates, dogranmig sogan, kiyilmis maydanoz, karabiber,
tuz ve kekigi ilave ederek karistiriniz. Bu karigimi etin Uzerine ddkerek kapagini kapatiniz buhari ¢ikana kadar
hararetli ateste, buhari ¢iktiktan sonra kisik ateste 30 dakika pisiriniz. Atesi sdndirdikten sonra 15 dakika daha
kapag! kapali tutarak demlenmesini saglayiniz.
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