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KUZU CIFTLIK KEBABI

MALZEMESI

1 kg. kuzu eti

2 ¢orba kasigi margarin
2 bas sogan

4 adet domates

4 adet dolmalik biber
10 adet sivri yesil biber
1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 tath kasigi kekik
karabiber, tuz

YAPILISI

Margarinle ¢entilmis sogani kavunuz. Kemiksiz kugbasi eti ilave ediniz. Etleri yari yumusayincaya kadar
pisiriniz. Daha sonra dogranmis domates, yesil biber, kiyilmis dereotu, maydanoz kekik ve yeterli miktarda tuz,
karabiber ilavesiyle et iyice yumusayincaya kadar pisiriniz. Gerekirse 1 su bardagi sicak su katiniz. Pilav ile
sicak olarak servis yapiniz.
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