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FIRINDA KUZU BUDU

https://www.elele.com.tr

1 batlin kemiksiz kuzu but
2 yemek kasigi tereyagi

1 bdtln sarimsak

2-3 dal biberiye

1 tath kasidi biber salgasi
1 cay bardag et suyu
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kuzu budun zerine gizikler atin. Zeytinyag, tuz ve karabiber ile ovalayin. Kuzu budun sidacagi bir firin kabina,
biberiyeleri dal halinde ve sarimsagi bir bas olarak koyup et suyunu ilave edin. Firin kabinizin Gizerini aliminyum
folyo ile kaplayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda yumusayincaya kadar yaklasik 2.5 saat pisirin. Kuzu etini
sebzelerin lzerine yerlestirin. Gikartmaya yakin folyoyu kaldirin. Tereyagini salga ile karistirip etin her yerine
sUrln. Firinda Uzeri acik bir sekilde 15-20 dakika daha pisirip servis yapin.
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