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KUZU BASI GULLAMA

4 kisilik

3 adet yufka

1 kuzu basi

Birka¢ ¢orba kagsidi tereyadi veya margarin
2-3 dis sarimsak

Kuzu basini yeterince su ilave ederek haglayin. Bir kenara koyun.

Yufkalar orta boy bir firin tepsisine buizigstirerek yerlestirin. Tepsiyi firina verip, Ustleri iyice pembelesene dek
kizartin.

Kizaran yufkalarin Gzerine kemiklerinden ayrilmis ve kigultilerek dogranmis kuzu bagi etlerini, beynini ve dilini
yerlestirin.

Kalan haglama kelle suyuna sarimsaklari déverek ilave edin. Bu suyu stizgecten gegirin ve yufkalarin Gzerine
¢ikacak sekilde tepsiye boca edin.
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